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: Duo de melon et pastéque Taboulé Potage du chef
L SEMAINE DU GOUT 2018
os de colin /Sauce dugléré R4 scalope de dinde a l'italienne alette a la provengale
U Dos de colin /S dugl Escalope de dinde a I'ital Palette a | I
N parraine
D Purée de carottes par Mr Matthieu OTTO Poéllée Maraicheére Ratatouille et riz
] n T Yaourt de la ferme Ulrich
. BOCUSE D'OR . .
Gdteau au chocolat " Corbeille de fruits
T Baguete FRANCE 2017 B Baguete
Menu sans viande Idem au menu standart Escalope panée au blé sag Quinoa
Godter Petit moélleux marbré et compote de fruits Galette bretonne pur beurre et yaourt Pain/fromage et jus d'orange
LA
SEMAINE
DU
GOUT
e Velouté de chou fleur
M NOS CHEFS ONT CHOISIS LE
A . ] L . .
A Sauté de beeuf provengale THEME SUIVANT: Emincé de porc a la creme Boulette de beeuf/Sauce tomate
b BI€é aux petits légumes "SAVEURS DU MONDE"" Cogquillettes au beurre Pommes de terre sau four
I Munster accompagné du pain de la Maison Yaourt
Raisin Joél SCHWALBACH "MOF" Ananas = Banane
Menu sans viande Oeuf dur Sauce aurore Omelette au fromage Poisson
Golter Pain /fromage et fruit de saison Compote bio et petit fourré abricot Céréales nature sucrées et yaourt a boire
4-0
M Salade coleslaw LA \ Céleri remoulade Carottes rdpées au citron
. SEMAINE . . . . . .
EE Saité de porc marengo ﬁ% U‘l LUNDI Filet de lieu /Sauce Nantua Emincé de dinde a la créme
3 -
R D Riz nature _ MENU de Mathieu Purée de petit pois Gratin de légumes
- MARDI
& Yo
aourt , - Tarte au flan Donut au sucre
Menu sans viande Boulettes de soja M E N U de SebaStl en Idem au menu standart “5 Nuggets vegetal
Godter Miniroulé framboise/petit suisse Pain / Fromage et pommes ““““:“‘ Flan nappé caramel et biscuit
0
oleslaw vinaigrette oncombre a la creme
J A Colesl tti Ci b [/
£ Réti de dinde SEMAMNE Sauté de veau/sauce forestiére Filet de poisson/Sauce normande
U | Purée de légumes SouT Pommes cubes réti Riz pilaf
D Comté AOP
Salade de fruits exotiques Créme dessert chocolat Fromage blanc aux fruits rouges
Menu sans viande Nuggets a I'emmenthal Cappelletti au saumon idem au menu standart
GodQter Banane et crépe sucrée Biscuit et jus de fruit Compote et Madeleine Bio
0-0
o Salade verte aux croiitons
v 'g%mn € DRED Salade de riz nigoise de sturzelb . tol
E A By . ) e la fern*{e urze ‘ronn e em.men a
N D Poitrine de veau farcie/Sauce chéteignes ge Jea anco Cervelas orloff/Sauce Dijonnaise Sauté de veau a la hongroise
DI Macaroni d' Alsace DO e portaade a do e Haricots beurre Haricots verts aux oignons
R Yaourt & boire .
E Fruit Pomme d'Alsace Gdteau aux pommes
Menu sans viande Gratin de macaroni au thon / Sauce créme C C A R . Tortilla pomme de terre et oignons Boulette de soja tomate basilic
GoQter Barre de céréales et flan caramel Grany nature et yaourt aromatisé Raisin et moelleux saveur citron
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